IT czes¢ pytan:

1. Dziatajac w imieniu wnioskodawcy w oparciu o przystugujace uprawnienia, na
podstawie art. 10 ust. 1 ustawy z dnia 6 wrze$nia 2001 roku o dostepie do informacji
publicznej zwracam si¢ z prosba o udostgpnienie umowy wraz ze wszystkimi
zatacznikami oraz aneksami z aktualnym Wykonawca $wiadczacym ushuge

Wyzywienia pacjentéw placowki.
Odp.: Obecnie nie korzystamy z ustugi cateringowej dla mieszkancow.

2. Prosz¢ o ujednolicenie zapisow SWZ 1 wskazanie jakie jest wlasciwe kryterium oceny
ofert. W Rozdziale XIX w pkt. 1 Zamawiajacy wskazuje jakimi bedzie kierowata si¢
kryteriami: Cena ofertowa brutto — znaczenie kryterium 70%, oraz odlegto$¢ kuchni, w
ktorej Wykonawca bedzie przygotowywac i dostarcza¢ positki do Zamawiajacego —
30%, z punktacjg — 30 pkt., 20 pkt., 1 10 pkt. Jednocze$nie w Rozdziale XXIII. Opis
kryteriow oceny ofert. W pkt. 1 Zamawiajacy wskazuje: ,,Przy wyborze
najkorzystniejszej oferty Zamawiajgcy bedzie si¢ kierowal nastepujgcymi kryteriami
oceny ofert: 1. Cena — waga kryterium 70%,; 2. Termin ptatnosci faktury — waga
kryterium 30%. W zakresie kryterium — ocena z najnizszq cenq brutto otrzyma

maksymalng ilos¢ punktow — 70, pozostate otrzymajq ilos¢ punktow obliczonych wg
nastepujgcej formuty:...”

Prosze o wskazanie Kryterium oceny ofert.

Odp. Zostaty wprowadzone zmiany do SWZ w rozdziale XIX w zwigzku z kryterium
oceny ofert. Rozdziat XXII zostal wytaczony z SWZ.

3. W Formularzu ofertowym, stanowiacym zatacznik nr 1 do SWZ w pkt. 3 Zamawiajacy
wymaga wskazania terminu ptatnosci ofert. Jednoczesnie w pkt. II Dla kryterium
odlegtos¢ kuchni wskazania odlegtosci w km. W zwiazku z tym, a takze z punktem
powyzszym, prosze o potwierdzenie, ze do kryterium ocen bedzie brana i odlegtos¢
kuchni, w ktorej; Wykonawca bedzie przygotowywac i1 dostarczaé positki oraz termin
ptatnosci. Jezeli tak proszg o stosowang korekte SWZ 1 podanie % podziat ceny do

pozostatych kryterium.

Odp. Zamawiajacy do kryterium oceny bedzie bral odlegto$¢ kuchni oraz termin
ptatnosci. Zostalty wprowadzone zmiany do SWZ w rozdziale XIX w zwigzku z

kryterium oceny ofert. Rozdzial XXII zostat wyltaczony z SWZ.



. W Formularzu ofertowym Zatacznik nr 1 do SWZ w pkt. 9 Wykonawca musi
o$wiadczy¢, ze posiada doswiadczenie 1 wykazuje ustugi wykonywane. Na
potwierdzenie ma zataczy¢ dowody. Prosze o potwierdzenie, ze wraz z oferta nalezy

ztozy¢ Zatacznik nr 6 do SWZ wraz ze stosownymi dowodami.
Odp. Tak

. Zgodnie z trescig art. 436 pkt. 3) ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo zamowien
publicznych umowa powinna zawiera¢ taczng maksymalng wysokos$¢ kar umownych,

ktérych moga dochodzi¢ strony.

Odp. W umowie do zamodwienia dopisano w § 9 punkt 9 okreslajacy taczng maksymalng

wysoko$¢ kar umownych.

. Wnosimy o wyrazenie zgody na zatrudnienie pracownikOw na umowe zlecenie w
przypadku nagtych i1 niespodziewanych nieobecnos$ci, pracownika zatrudnionego na
umowe o pracg, wynikajacych z przyczyn losowych (m.in. zwolnienia lekarskie,

porodu, urlopu na zadanie).

Odp. Zatrudnienie pracownikow powinno si¢ odby¢ si¢ zgodnie z art. 95 ustawy z dnia
11 wrzesien 2019r. Prawo zamowien publicznych (t.j. Dz. U. z 2021 r. poz. 1129 ze

zm.)

Czy Zamawiajacy wyraza zgode na wprowadzenie systemu zamawiania positkow

Wykonawcy, ktory bedzie dostepny na kazdym oddziale?
Odp. Zadane pytanie jest bezprzedmiotowe. DPS nie powiada oddziatow.

Czy Zamawiajacy dopuszcza opracowywanie jadlospisu 14-dniowego? Planowanie
rytmem dwutygodniowym umozliwia wigksze urozmaicenie jadlospisu, a takze jego

bilansowanie pod wzgledem warto$ci odzywczych.
Odp. Zamawiajacy dopuszcza opracowanie jadtospisu 14-dniowego.

Wykonawca prosi o sprecyzowanie jakie diety powinny by¢ zawarte w jadtospisach

przekazywanych Zamawiajacemu.

Odp. Rodzaje diet sg sprecyzowane w rozdziale VI pkt 1 ppkt. 1.8 SWZ.
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Czy Wykonawca dobrze rozumie, ze Zamawiajacy wymaga by diety byly bilansowane
zgodnie z aktualnymi zaleceniami 1ZZ ktore zostaly opisane w nastepujacych
publikacjach ,,Podstawy naukowe zywienia w szpitalach” pod redakcja Jana
Dzieniszewskiego, wyd. 1ZZ, , Zasady prawidtowego zywienia chorych w szpitalach”
pod red. Mirostawa Jarosza, wyd. 1ZZ, , Normy zywienia dla populacji Polski” pod red.
M. Jarosza, E. Rychlik, K. Sto$, J. Charzewskiej wyd. NIZP- PZH 2020r.?

Odp. Diety maja by¢ zbilansowane do aktualnie obowigzujacych norm zywienia

i wyzywienia oraz aktualnych zalecen 1727 oraz z aktualng wiedza.
Wykonawca prosi o doprecyzowanie ile positkéw powinna mie¢ dieta cukrzycowa.
Odp. 4 posilki.

Wykonawca prosi o doprecyzowanie czy zupa mleczna powinna by¢ zaplanowana takze

na $niadanie dla diety cukrzycowej.
Odp. Positek powinien by¢ zgodny z zaleceniami dietetycznymi.
Czy Wykonawca dobrze rozumie, ze wszystkie diety majg by¢ 4 positkowe ?

Odp. Tak

Czy Wykonawca dobrze rozumie, iz serek homogenizowany powinien by¢ planowany

w opakowaniach jednostkowych?
Odp. Tak

Czy Wykonawca dobrze rozumie, Ze wymaganie nie powtarzania si¢ sktadnikow
positkow czgéciej niz 1 raz na 10 dni dotyczy tylko diety podstawowej? W przypadku
innych diet, ograniczenia produktow sa tak duze, Ze nie ma mozliwosci spetnienia tego

wymagania.

Odp. Pomimo ograniczenia produktow w dietach, positki nalezy urozmaicaé¢ w

jadlospisach.

Wykonawca prosi o doprecyzowanie ilosci dodatku zywno$ciowego, ktéry ma by¢

dostarczany.
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Odp. Dodatki zywnosciowe sg sprecyzowane w zatgczniku la. do SWZ.
Jakie rodzaje pieczywa wymaga Zamawiajacy na poszczeg6lne diety ?
Odp. Odpowiednio dobrane do diety.

Czy zamawiajacy dopuszcza zmniejszenie gramatury pieczywa w sytuacji, gdy

jadtospis bedzie dostarczal wymaganej kalorycznosci?
Odp. Nie.

Czy Zamawiajacy wymaga do dan potmigsnych typu gotabki, tazanki, kaszotto, risotto
1 inne zawierajace w swoim sktadzie zar6wno biatko zwierzece, weglowodany jak 1

warzywa dodatkowo dodatku warzywnego? Jesli tak to w jakiej ilo$ci?
Odp. Nie.

Czy wykonawca dobrze rozumie iz do Il dania mogag by¢ planowane jedynie: ziemniaki,
kasza (raz na dekadg) oraz kluski\kopytka (niedziela)? Czy Wykonawca wyraza zgode

na planowanie makaronu i ryzu jako dodatek we¢glowodanowy do Il dania?

Odp. Do Il dania obiadowego moga by¢ planowane inne dodatki we¢glowodanowe niz

wymienione w SWZ jak makaron, ryz itp.

Czy zamawiajacy wyraza zgod¢ na planowanie zupy mlecznej z dodatkiem
weglowodanowym: kasza jgczmienna, kasza jaglana, kasza kukurydziana, ptatki

jeczmienna, ptatki pszenne, zacierka, makaron?

odp. Do zupy mlecznej moga by¢ stosowane innego dodatki weglowodanowe niz

wymienione w SWZ.

Czy Zamawiajacy wyraza zgod¢ na planowanie do $niadania i kolacji papryki §wiezej,
papryki konserwowej, rzodkwi bialej, salaty? Zamawiajacy wyszczegdlnil ilos¢
dodatku warzywnego na 80g/porcj¢. Wykonawca prosi o obnizenie minimalnej podazy

dodatku warzywnego w formie sataty na 10g.

odp. Zamawiajacy wyraza zgode¢ na planowanie do $niadania i kolacji papryki swiezej,
konserwowej, rzodkwi bialej, sataty itp. nie mniej niz 80 g. Jest mozliwo$¢ obnizenia
dodatku warzywnego w formie sataty na 10 g w obecnosci jeszcze jednego dodatku

warzywnego o obnizonej proporcjonalnie ilosci.
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Wykonawca prosi o0 modyfikacje zapisu w punkcie 4.2.2.) podpunkt 4. na aktualny i
zgodny z zaleceniami 1ZZ. Wedtug zalecen 1ZZ sktadniki odzywcze powinny stanowié
odpowiednia: biatko 10-20% wymaganej warto$ci energetycznej, thuszcze do 35% oraz

weglowodany bedace dopetnieniem catosci.
Odp. Sktadniki odzywcze powinny by¢ zgodne z aktualnymi zaleceniami.

Czy Zamawiajacy wyraza zgode na inne formy podwieczorkow oprécz tych
wymienionych w punkcie 4.2.2.) podpunkt 3. np. kefir, maslanka, suro6wki, warzywa

gotowane?
Odp. Nie

Czy Zamawiajacy wyraza zgodg¢ na stosowanie mleka w proszku (szczeg6lnie w sezonie

letnim)?
Odp. Nie

Czy Zamawiajacy dopuszcza stosowanie warzyw mrozonych w planowaniu
jadtospiséw? Dzigki zastosowaniu warzyw mrozonych Wykonawca moze urozmaic
planowanie jadtospisow. Dodatkowo mrozenie zapobiega rozwojowi drobnoustrojow
chorobotworczych, czyli gniciu, plesnieniu 1 niepozadanym fermentacjom,
zapobieganie przedostawaniu si¢ do zywnosci drobnoustrojow (np. pateczek duru,
Salmonelli, gronkowcow).

Odp. Tak, tylko w przypadku gdy nie ma sezonu na odpowiednie warzywa.

Prosimy o podanie $redniej ilo$ci positkow zamoéwionych w ostatnich 12 miesigcy.

Odp. Wykonawca nie korzysta obecnie z ustugi cateringowe;.

Prosimy o podanie nazwy Wykonawcy realizowanej obecnie ustugi oraz stawki

osobodnia.

Odp. Wykonawca nie korzysta obecnie z ustugi cateringowe;.



