Lubie dnia 05.12.2024 r.
DPSL.KDA.2600.10.24

Zapytanie ofertowe

»SWIADCZENIE USLUGI CATERINGOWEJ W ZAKRESIE PRZYGOTOWANIA,
GOTOWANIA I DOSTARCZENIA CALODZIENNEGO WYZYWIENIA DLA
MIESZKANCOW DOMU POMOCY SPOLECZNEJ W 2025 ROKU”

I. ZAMAWIAJACY
Dom Pomocy Spotecznej
ul. Pyskowicka 34
42-674 Lubie

I1. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Gloéwne kody CPV:

55321000-6 ustugi przygotowania positkow
55322000-3 ustugi gotowania positkow
55521200-0 ustugi dowozenia positkéw
90511000-2 ustugi wywozu odpadow

1. Przedmiotem zamdwienia jest $wiadczenie ustugi cateringowej w zakresie
przygotowania, gotowania i dostarczania catodziennego wyzywienia dla mieszkancow
Domu Pomocy Spolecznej w 2024 roku, z uwzglednieniem diet i kalorycznosci,
zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, wedlug zalecen Instytutu Zywnosci
i Zywienia na skladniki pokarmowe poprzez odpowiedni doboér produktow
spozywczych w dziennych racjach pokarmowych. Wykonawca zobowigzany bedzie
do przygotowania i dostawy positkow na zasadach dobrej praktyki higienicznej
i dobrej praktyki produkcyjnej, wynikajgcych z systemu HACCP. Produkcja
i dostarczanie positkow odbywaé si¢ bedzie w sposob zapewniajacy wymagany
standard sanitarno-epidemiologiczny oraz zgodny z ustawg o bezpieczenstwie

zywnosci 1 zywienia z dnia 25 sierpnia 2006r. (t.j. Dz.U. z 2023 r. poz. 1448 ze zm.).



. Liczba mieszkancow dla ktérych nalezy przygotowac positki - 68 0s6b do momentu

przeprowadzki, po przeprowadzce 80 oséb.

. Liczbe o ktorej mowa nalezy traktowac orientacyjnie i moze ulec zmianom w ciggu

calego okresu trwania realizacji umowy.

. Dzienng norme¢ kalorycznosci ustala si¢ na 2200 kcal z dopuszczalnym dziennym
odchyleniem (+/-5%). Biatko ok. 75 g, tluszcze ok. 65 g i weglowodany ok. 350 g,
chyba ze inne, niz ww. wartosci, bedag uzasadnione szczegdlnym rodzajem danej diety
(np. dieta ubogoenergetyczna — mniejsza warto$¢ kaloryczna, dieta bogatobiatkowa —
wigksza zawarto$¢ biatka itp. — wedlug zalecen lekarza). Positki ponadpodstawowe
powinny zawiera¢ co najmniej powyzszg warto$¢ kaloryczna.
Szacunkowa $rednia miesigczna ilo$¢ przygotowanych positkow wynosi;

e positki dziennie + podwieczorek x ilo$§¢ dni w miesigcu x 68 0s6b do momentu

przeprowadzki, ;
e positki dziennie + podwieczorek x ilo§¢ dni w miesigcu x 80 0s6b po
przeprowadzce.

. W ramach calodziennego wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do
zabezpieczenia mieszkancom Domu Pomocy Spotecznej napojéw oraz podstawowych
produktow zywnosciowych miedzy positkami tj. (chleb, masto, dzem, miod, pasztet,
serek topiony, herbata, cukier, soOl, pieprz, sucharki, kwasek cytrynowy, sok
malinowy), zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Pracy i Polityki Spotecznej z dnia
23 sierpnia 2012 r. w sprawie domow pomocy spotecznej, (t.j. Dz. U. z 2018, poz.734
ze zm.). Wykaz podstawowych produktéw zywnosciowych i czgstotliwo$é ich
dostarczania do tutejszego Domu stanowi zatgcznik nr 1a do formularza ofertowego .
. Koszt tych produktow zywnosciowych wliczany bedzie w cen¢ jednostkowa ustugi.
. Miejsce realizacji ustugi: Dom Pomocy Spotecznej ul. Pyskowicka 34, 42-674 Lubie
do momentu przeprowadzki, po przeprowadzce Dom Pomocy Spotecznej, ul.
Koscielna 34, 42-609 Tarnowskie Gory, ktory jest jednostkg organizacyjng utworzong
na mocy Uchwaly Nr XXV/246/2008 Rady Powiatu w Tarnowskich Gérach z dnia 27
maja 2008 roku w sprawie nadania statutu Domu Pomocy Spotecznej w Lubiu do
momentu zmiany lokalizacji potem, Dom Pomocy Spolecznej ul. Koscielna 34,
Tarnowskie GOry.
. " Przedmiot zamoéwienia obejmuje przygotowanie czterech positkow dziennie tj.

$niadanie, obiad (dwa dania), podwieczorek i kolacje dla grupy 68 oséb do momentu



10.

przeprowadzki, po przeprowadzce 80 os6b w okresie od dnia 01.01.2025 r. do dnia
31.01.2025 r. z mozliwoscig przedtuzenia okresu. Positki begda dostarczane 7 dni
w tygodniu tj. od poniedziatku do niedzieli.

Zgodnie ze zlozong oferta Wykonawca zobowigzany bedzie dostarczy¢ zamoéwione
positki dwa razy dziennie, w godzinach:

6.20-6.50 $niadanie,

11.30-12.00 obiad pierwsze i drugie danie, podwieczorek i kolacje.

W uzasadnionych przypadkach dopuszcza si¢ 20 minutowg zwloke w przywozie

positkow.

III. WYMAGANIA ZAMAWIAJACEGO

1. Zamawiajacy okres$la nastepujgce, szczegélowe wymagania swiadczenia ustugi w zakresie
przygotowania, gotowania i dostarczania positkow dla 68 mieszkancow do momentu
przeprowadzki, poOzniej, po przeprowadzce dla 80 mieszkancow Domu Pomocy
Spotecznej, codziennie na bazie kuchni Wykonawcy zlokalizowanej poza obiektami
Zamawiajgcego w 2025 roku.

i B

g2

1.4.

15

ray

™

1.8.

Dostarczane positki muszg by¢ $wieze, z biezacej produkcji dziennej bez dodatkowe;j

obrobki technologicznej. Positki muszg by¢ przygotowane ze $wiezych produktow,

zgodnie z zasadami systemu HACCP, oraz zgodnie z zaleceniami Instytutu Zywienia

i Zywnosci.

Positki muszg by¢ wysokiej jakosci, urozmaicone, bez stosowania dodatkowych

preparatow zastepczych oraz $rodkow konserwujacych w szczeg6lnosci; bez

uzywania produktow typu instant oraz gotowych produktéw np.; pierogi mrozone,

klopsy, gotgbki itp.

Positki winny by¢ urozmaicone, a ich sktad nie powinien powtarza¢ si¢ w ciggu 10

dni.

Positki dostarczane beda dwa razy w ciggu dnia o $ci$le okreslonych porach do

punktu dystrybucyjnego zlokalizowanych w siedzibie Zamawiajacego przy ulicy

Pyskowickiej 34 mieszczgcych si¢ w jednostce do momentu przeprowadzki, pozniej

do Domu Pomocy Spotecznej ul. Koscielna 34, 42-609 Tarnowskie Gory .
Wymagane jest przestrzeganie okre§lonych w umowie godzin dostarczanych

positkow: - Sniadanie w godzinach od 06:20 do 06:50. Obiad razem

z podwieczorkiem i kolacjag w godzina od 11:30 do 12:00.

W uzasadnionych przypadkach dopuszcza si¢ 20 minutowg zwloke w przywozie

positkow.

Wymaga si¢ od Wykonawcy przygotowania positkow, ktore bedg uwzgledniaé

specyfike mieszkancéw Domu Pomocy Spolecznej wraz z dietami, zleconymi przez

lekarza z zachowaniem kaloryczno$ci.

Posilki winny by¢ przygotowane wg nastepujgcych klasyfikacji diet:

- Dieta podstawowa: 31 osoby do momentu przeprowadzki, po przeprowadzce 43

. osoby

- Dieta latwo strawna: 6 0s6b
- Dieta tatwo strawna z modyfikacjg konsystencji (np. papka, przecierana itp.) ,(550



g positek): 0 oséb,

- Dieta z ograniczeniem tatwo przyswajalnych weglowodanéw: 4 osdb,

- Dieta z ograniczeniem substancji pobudzajgcych wydzielanie soku zotgdkowego: 0
0sob,

- Dieta z ograniczeniem thuszczy 16 oséb,

- Dieta podstawowa bez pomidoréw/pochodnych: 0 oséb,

- Dieta specjalna (bogato resztkowa) - 1 0séb,

- Dieta z ograniczeniem tatwo przyswajalnych weglowodanow oraz z ograniczeniem
substancji pobudzajacych wydzielanie soku zotgdkowego 2 osoba

- Dieta z ograniczeniem tatwo przyswajalnych weglowodandéw oraz z ograniczeniem
soli: 1 osoba

- Dieta z ograniczeniem fatwo przyswajalnych weglowodandéw oraz tatwo strawna: 1
osoba

- Dieta latwo strawna oraz matosolna: 2 osoby

- Dieta wysokokaloryczna i wysokobiatkowa — 2 osoba

- Dieta z ograniczeniem fatwo przyswajalnych weglowodanéw bez laktozy — 1 osoba
- - Dieta fatwostrawna z ograniczeniem tatwo przyswajalnych weglowodanow -1

- Dodatek zywieniowy do diet: 0 0sob.

Szczegotowy wykaz diet Zamawiajacy przekaze Wykonawcy przed przystgpieniem
do realizacji Zaméwienia. W trakcie trwania zamdwienia klasyfikacja diet moze ulec
zmianie.

1.9. Wykaz podstawowych produktéw zywnosciowych i czestotliwos¢ ich dostarczania do
tutejszego Domu stanowi zalgcznik nr 1a do formularza ofertowego - zalgcznik Nr 1.
Koszt produktow zywnosciowych zawartych w w/w zatgczniku wliczany bedzie
w cen¢ jednostkowa ustugi. Przez dodatek zywieniowy Zamawiajacy rozumie
podstawowe produkty zywnosciowe i napoje diety ogdlnej, ktore zgodnie z § 6 ust.1
pkt 6 z Rozporzadzenia Ministra pracy i polityki spotecznej z dnia 23.08.2012 r. (t.].
Dz. U. 2018 poz. 734) w sprawie doméw pomocy spotecznej powinny by¢ dostepne
dla mieszkancéw domu przez calg dobg tj; (chleb, masto, dzem, midd, pasztet, serek
topiony, herbata, cukier, s6l, pieprz, sucharki, kwasek cytrynowy, sok malinowy).

1.10. Positki musza odpowiada¢ wymogom sztuki kulinarnej z zachowaniem norm
zywieniowych zalecanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia w sprawie norm
wyzywienia 1 Zzywienia jakie obowigzujg w zamknigtych zakladach zywienia
zbiorowego oraz jakosci zdrowotnej zywnosci z zachowaniem warto$ci odzywczych
1 energetycznych. Zamawiajacy zastrzega, iz produkty miesne winny by¢
przygotowane z mig¢sa klasy I (wysoka zawarto$¢ migsa w migsie).

1.11. Zamawiajacy nie dopuszcza podawania positkow w naczyniach jednorazowego
uzytku za wyjatkiem podawania deserow.

1.12. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany w jadlospisie dodatkow do
positkow na sezonowe lub wprowadzenia potraw sezonowych typu; leczo z cukinia,
mlode ziemniaki z koperkiem, ,fasolka szparagowa jako dodatek do drugiego dania.

1.13. Positki winny by¢ przygotowane w oparciu o sporzadzane dekadowe jadlospisy
z adnotacjg dietetyka (wzor ustalony przez Wykonawce). Zamawiajagcy wymaga
zachowania dziennej gramatury ponizszych produktow w granicach.

2. Sniadanie dla jednego mieszkarnca:

2.1. Napoje na bazie mleka (kawa, kakao, herbata), porcja nie mniej niz 250 ml,

2.2. Zupy mleczne z dodatkiem weglowodanowym; ryz, ptatki owsiane, kasza manna itp.
od poniedziatku do pigtku - nie mniej niz /350 ml/,

2.3. Pieczywo mieszane / chleb, butki, graham/- porcja nie mniej niz /150 g/,

2.4. Masto prawdziwe o zawartosci thuszczu 82% - porcja nie mniej niz /20 g/,

s



2.5. R6znorodny asortyment wedlin- porcja nie mniej niz /60 g/,
2.6. Jajko nie mniej niz 1 szt, klasy L, nie cze$ciej niz raz na dekade,
2.7 Jajecznica nie mniej niz raz na dekade,
2.8. Serek homogenizowany nie mniej niz 100g po jednym dla kazdego,
2.9. Ser z6lty - nie rzadziej niz 1 raz na dekade, porcja nie mniej niz /60g/,
2.10. Kielbasa grzana zawsze w soboty lub niedziele na $niadanie — porcja nie mniej
niz/100g/ z dodatkiem ketchupu i musztardy,
2.11. Pasztet drobiowy, metka nie czgsciej niz raz na dekade- porcja nie mniej niz /60g/,
2.12. Mi6d lub dzem, nie czgéciej niz raz na dekade- porcja nie mniej niz /50g/,
2.13. Dodatek warzywny w postaci ogoérka zielonego, ogérek kiszonego, pomidora,
rzodkiewki, papryki itp. nie mniej niz /80 g/.
3. Obiad:
Zamawiajacy wymaga, aby obiad sktadat si¢ zawsze z dwoch dan:
3.1. Zupy zawierajacej warzywa, weglowodany: ryz, kasze, makarony, ziemniaki itp.
oraz tluszcz,
3.2. Na drugie danie obiadowe przy diecie ogdlnej nalezy uwzgledni¢ w dekadzie; 5 x
potrawe migsng tj.(schab, migso panierowane drobiowe, pulpety, zrazy, pieczen,
golonko itp.),
3.3. Ziemniaki,
3.4. Kasze nie czgsciej niz raz na dekade,
3.5. Kluski lub kopytka w kazdg niedziele,
3.6. Bigos, nie czgsciej niz raz na dekade,
3.7. Jajko sadzone przynajmniej raz na dekade,
3.8. Ryby panierowane przynajmniej raz na dekade,
3.9. Suréwki do obiadu dostosowane do pory roku,
3.10. Zawsze kompot lub nap6j do obiadu.
3.11. Placki ziemniaczane nie czesciej niz raz na dekade
3.12. Na obiad powinny znalez¢ si¢ takie propozycje jak spaghetti, placki
ziemniaczane, placki po wegiersku, kasza z gulaszem, gotgbki itp.
Zamawiajacy wymaga, aby zamawiane positki obiadowe dla kazdej osoby po obrobce
termicznej miaty zachowang nastepujgca ilo$¢ wagowa;
- Zupa — 400ml z dodatkiem pietruszki,
- Ziemniaki do drugiego dania nie mniej niz 300g z dodatkiem koperku,
- Ryba nie mniej niz 200g,
- Migso b/k nie mniej niz 100g,
- Migso z koscig nie mniej niz 140g,
- Suréwka nie mniej niz 100g,
- Kasze, makarony, ryz jako II danie nie mniej niz 200g,
- Positek bezmigsny jako drugie danie nie mniej niz 300g,
- Nap6j do obiadu 250 ml,
4. Podwieczorek:
Nalezy uwzgledni¢ w jadtospisie podwieczorki w formie;
4.1. Ciasta rozne w kazda niedziele,
4.2. Ciastka w postaci biszkoptow, herbatnikow nie czesciej niz raz na dekade,
4.3. Owoce przynajmniej 6 razy w ciggu dekady, w sezonie letnim nalezy
- uwzgledniaé truskawki, arbuz, brzoskwinie, przynajmniej 2 raz w tygodniu.
4.4. Kisiel lub budyn nie cze$ciej niz raz na dekade — porcja 250ml,



4.5. Jogurt przynajmniej raz na dekadg - 1 szt,
4.6. W okresie sezonu, owoce sezonowe na podwieczorek np. truskawki, nektaryny
przynajmniej dwa razy w tygodniu,
5. Kolacja:
5.1. Masto prawdziwe o zawartosci thuszczu 82% nie mniej niz 20g,/porcja/,
5.2. Chleb mieszany —nie mniej niz 150 g, /porcja/
5.3. Pasty jajeczne, rybne, satatki warzywne - nie mniej niz 100g,
5.4. Réznorodny asortyment wedlin, nie mniej niz 60g,n/porcja/,
5.5. Do kolacji herbata stodzona z cytryng — 250 ml (osobno cukier i cytryna),
5.6. Nalezy uwzgledni¢ na kolacje warzywa sezonowe, szczeg6lnie pomidory
przynajmniej 3 razy w tygodniu.
6. Nalezy uwzgledni¢ przygotowanie tradycyjnych przyjetych potraw $wigtecznych,
a takze positkow na imprezy okoliczno$ciowe.
6.1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci zamawianych positkéw
w stosunku do liczby mieszkancow w DPS, w zwigzku z ruchem mieszkancow tj;
-urlopy, pobyty w szpitalu, wyjazdy na obozy, wycieczki, na podstawie telefonicznego lub
mailowego zgloszenia.
6.2. Wykonawca w przypadku zmian moggcych wystapi¢ w jadlospisie na nastepny dzien
powinien niezwlocznie powiadomi¢ Zamawiajacego, zglaszajgc ten fakt telefonicznie osobie
wyznaczonej pod numer telefonu 32/233 12 24.
6.3. Systematyczny nadzér nad jakoscig i iloscig sporzadzonych potraw sprawowaé beda
wyznaczeni pracownicy Zamawiajgcego, poprzez wyrywkowe kontrole dostarczanych
positkow.
6.4. Zakwestionowane positki bedg podlega¢ zwrotowi i wymianie na koszt Wykonawcy,
a reklamacje dotyczace skladu ilosciowego np. (brak masta, wedlin) bedg niezwlocznie
zglaszane Wykonawcy telefonicznie lub pocztg elektroniczng.
7. Warzywa 1 owoce maja by¢ w ilosci minimum 400 g na dzien w odpowiednim stosunku
skali dekady (3/4 warzywa, /4 owoce). Moga by¢ dodawane do wszystkich positkow.
8. Zamawiajacy wymaga, aby warto$¢ produktow uzytych do przygotowania positkéw tzw.
»wsad do kotla” wyniosta co najmniej 50% ceny ofert.

IV. WYMAGANIA WOBEC WYKONAWCY

1. Wykonawca zobowiazany jest dostarczy¢ positki wlasnym $rodkiem transportu,
spelniajgcym wymagania sanitarne w tym zakresie, zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

2. Wykonawca zapewni cigglo$¢ dostaw positkow bez wzgledu na ewentualne awarie $rodka
transportu. W tym zakresie Wykonawca ma obowigzek dokonania odpowiednich
zabezpieczen, celem zapewnienia dostarczania positkdw bez wzgledu na sytuacje.

3. Wykonawca zobowigzuje si¢ do prowadzenia ewidencji wydawanych positkow, ktora jest
kazdorazowo potwierdzana przez osobe wyznaczong przez Zamawiajgcego, oraz
comiesiecznych zestawien ilosci wydanych positkow.

4. Wykonawca zobowigzuje si¢ do przedstawienia Zamawiajgcemu drogg elektroniczng lub
w formie papierowej z 5 dniowym wyprzedzeniem jadtospisu dekadowego (10 dni), w celu
zatwierdzenia go przez tutejszy dom. Bedg w nim zawarte z podzialem na diety nastgpujace
dane;

- nazwa positku, kalorycznos$é,

- gramatura gotowego positku z podzialem na czg$ci skltadowe, wyrazone w gramach lub
sztukach.



20. Wykonawca zapewni codzienny nadzor dietetyka posiadajacego uprawnienia w zakresie
zywienia zbiorowego tak, ze przez caly czas trwania umowy gwarantuje codzienny nadzor
dietetyka nad procesem produkcji positkow.

21. Wykonawca zobowigzany jest wyznaczy¢ osobg odpowiedzialng za stale kontaktowanie
sie z Zamawiajgcym w zakresie przedmiotu zamowienia.

22. Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ przed jednostkami uprawnionymi do kontroli
z zaKresu zywienia 0sob.

V. OPIS SPOSOBU REALIZACJI ZAMOWIENIA

1. Posilki nalezy dostarczy¢ codziennie do jednostki Zamawiajacego.

2. Nadmieniamy, ze budynek po adresem ul. Pyskowicka 34, 42-674 Lubie do momentu
przeprowadzki, posiada bariery architektoniczne. Po przeprowadzce pod adres ul.
Koscielna 34, 42-609 Tarnowskie Gory brak bariery architektonicznych

3. Talerze i sztuéce zapewnia Zamawiajacy.

4. Mycie i wyparzanie zastawy okreSlonej w rozdziale V pkt. 3 nalezy do obowigzku

~ tutejszego Domu.

5. Zamawiajacy bedzie rozdzielal i wydawal positki w tutejszym Domu przy udziale
pracownikéw Domu.

6. Doktadng ilo$¢ positkéw z podziatem na diety, Wykonawca otrzyma droga
elektroniczng od Zamawiajgcego na druczku Zamawiajacego na poczatku trwania
umowy oraz za kazdym razem gdy nastgpi zmian ilosci osob lub diety, ,,Zestawienie
wydawanych positkow" z uwzglednieniem ilosci mieszkancow i rodzajem diet,
o ktérych mowa rozdziale III pkt 1 ppkt 1.8, raz na dekadg.

7. Zamoéwione positki z gory sg przewidziane dla 68 os6b do momentu przeprowadzki,
pbézniej po przeprowadzce dla 80 osob, jedynie zmiany beda zgtaszane w dniu
poprzedzajgcym ich dostarczenie droga elektroniczng lub faksem do godziny 12:00 dnia
poprzedniego w stosunku do dnia, w ktoérym positki majg by¢ dostarczane, (jesli zmiana
iloSci os6b nastgpi w weekend Wykonawca zostanie poinformowany
w pigtek na trzy dni tj. sobote, niedziel¢ i poniedziatek).

8. W przypadku wyjazdu grupy mieszkancow, Zamawiajacy zglosi ten fakt Wykonawcy
z 3 dniowym wyprzedzeniem. Wtedy nalezy dostarczy¢ okreslong ilo$¢ positkow do
siedziby Zamawiajgcego na umdéwiong godzing w postaci suchego prowiantu.

9. Suchy prowiant musi sktada¢ si¢ z dwoch kanapek, napoju (woda, sok owocowy),
owocu, kawy 1 herbaty.

10. Do kontaktow w powyzszej sprawie Dyrektor wyznacza osobg odpowiedzialna,

11. Polise potwierdzajacg, ze Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci
cywilnej w zakresie wykonywania dziatalnosci gospodarczej zwigzanej z przedmiotem
zamoOwienia na sume¢ ubezpieczenia minimum 100.000,00 zI (slownie zlotych: sto
tysiecy 00/100) na wszystkie i na jedno zdarzenie, obejmujgce w szczegdlnosci
odpowiedzialno$¢ cywilng za szkody powstale wskutek zakazen np. salmonells,
czerwonkg i innymi zakazeniami pokarmowymi oraz zatru¢ pokarmowych;

VI. PODWYKONAWSTWO

1.Wykonawca moze powierzy¢ wykonanie czgsci zamowienia podwykonawcy
(podwykonawcom).

2.Zamawiajagcy nie zastrzega obowigzku osobistego wykonania przez Wykonawce
kluczowych czesci zamdwienia.



3. Zamawiajacy wymaga, aby w przypadku powierzenia czgsci zamdwienia
podwykonawcom, Wykonawca wskazal w ofercie czesci zamdwienia, ktorych wykonanie
zamierza powierzy¢ podwykonawcom oraz podat (o ile s3 mu wiadome na tym etapie) nazwy
(firmy) tych podwykonawcow.

VIL. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA ORAZ LOKALIZACJA

1. Termin realizacji zamdwienia wynosi: 01 styczen 2024 — 31 stycznia 2024 z mozliwoscig
przedtuzenia

2. Lokalizacja: Dom Pomocy Spotecznej, ul. Pyskowicka 34, 42-674 Lubie do momentu
przeprowadzki, po przeprowadzce Dom Pomocy Spolecznej ul. Koscielna 34, 42-609
Tarnowskie GOry.

VIIL. SPOSOB OBLICZENIA CENY OFERTY

1.W odniesieniu do ofert nie podlegajgcych odrzuceniu, Zamawiajacy bedzie si¢ kierowat
nastgpujacymi kryteriami;

2. Cena ofertowa brutto (C) — znaczenie kryterium 70 %

3. Odlegtos¢ kuchni, w ktorej Wykonawca bedzie przygotowywac i dostarczac positki do
Zamawiajacego — do 30 %

4. Liczba punktow liczona bedzie wedtug wzoru;

Kryterium cena- pkt obliczona wedlug wzoru;

C(n) cena najnizsza ( w PLN)
C(x) = --------- - e x 70
C(b) cena badanej oferty,

gdzie C(x) — liczba punktow za kryterium ,,cena ofertowa brutto" w badanej ofercie,

C(n)- najnizsza cena oferty brutto sposrod badanych ofert nie podlegajacych odrzuceniu,
C(b)- cena brutto badanej oferty.

5. Sposéb obliczania liczby punktow badanej oferty za kryterium odlegtosci kuchni, w ktdrej
beda przygotowywane i dostarczane positki- do 30 pkt;

Punktacja bedzie udzielana wedtug reguty;

- do 20 km od lokalizacji tutejszego Domu — 30 pkt

- 0od 20 km do 50 km od lokalizacji tutejszego Domu — 15 pkt,

- powyzej 50 km — O pkt

Odleglos¢ nalezy liczy¢ np. wedlug mapy Google. Do formularza ofertowego stanowiacego
zalgcznik nr 1 nalezy dotaczy¢ stosowny druk.

6. Maksymalna, taczna liczba punktow mozliwych do przyznania ofercie przez
Zamawiajacego wynosi 100 punktow.

7. Wybér oferty zostanie dokonany na podstawie przedstawionych wyzej kryteriéw i zgodnie
z ustalong punktacja.

8. Oferta najkorzystniejsza ze wszystkich ztozonych ofert nie podlegajacych odrzuceniu to
oferta, ktdra uzyska najwiekszg taczng liczbe punktow.

9. Jezeli nie bgdzie mozna dokona¢ wyboru oferty najkorzystniejszej ze wzgledu na to, ze
zostaly ztozone oferty o takiej samej cenie, wtedy Zamawiajacy wezwie Wykonawcow ktorzy
zlozyli te oferty, do zlozenia w terminie okre§lonym przez Zamawiajacego ofert
dodatkowych.



(Wykonawcy skladajacy oferty dodatkowe nie moga zaoferowa¢ cen wyzszych niz
w zlozonych ofertach).

10. Wykonawca podaje ceng ryczattowa za realizacjg przedmiotu zamowienia zgodnie ze
wzorem Formularza Ofertowego, stanowigcego Zatacznik nr 1 do Zapytania ofertowego.

11. Cena ofertowa brutto musi uwzgledniaé wszystkie koszty zwigzane z realizacja
przedmiotu zaméwienia zgodnie z opisem przedmiotu zaméwienia oraz istotnymi
postanowieniami umowy okre$lonymi w niniejszej zapytaniu ofertowym.

12. Cena podana na Formularzu Ofertowym jest ceng ostateczng, niepodlegajgca negocjacji
i wyczerpujacg wszelkie naleznosci Zamawiajgcego wobec Wykonawcy — zwigzane z
realizacjg przedmiotu zamdéwienia.

13. Cena oferty powinna by¢ wyrazona w ztotych polskich (PLN) z doktadnosciag do dwoch
miejsc po przecinku.

14. Zamawiajacy nie przewiduje rozliczen w walucie obcej.

15. Wyliczona cena oferty brutto bedzie stuzy¢ do poréwnania zitozonych ofert i do
rozliczenia w trakcie realizacji zamOwienia.

IX. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

Oferent powinien stworzy¢ oferte do niniejszego zapytania, ktéra zawiera:
a) powinna by¢ sporzadzona w jezyku polskim, w formie pisemnej, na maszynie,
komputerze, niecieralnym atramentem lub dtugopisem, opatrzona pieczatka firmowa
(jesli dotyczy) zgodnie z zatgcznikiem nr 1 stanowigcym wzor formularza ofertowego,
musi zawieraé szczegdtowa kalkulacje cenowa za 1 osobodzien (netto i brutto), cena
obejmuje w szczegdlnosci ustugi cateringowe wymienione w pkt. II ppkt 1
b) powinna posiada¢ date sporzadzenia,

¢) powinna by¢ podpisana czytelnie przez Wykonawcg,

X. DODATKOWE OSWIADCZENIA I WYMAGANE DOKUMENTY

1. Aktualny odpis whasciwego rejestru Krajowego Rejestru Sadowego lub zaswiadczenie
o wpisie do ewidencji dziatalnosci gospodarczej, wystawione nie wczesniej niz 6 m-cy
przed zlozeniem oferty, potwierdzajace uprawnienia do wykonywania okre$lonej
dziatalnosci lub czynnodci zwigzanej z przedmiotem zamowienia — jesli dotyczy.
Parafowany zatacznik nr la do zapytania ofertowego.
Uzupetniony zatacznik nr 1b do zapytania ofertowego.
Parafowana umowa stanowigca zatgcznik nr 2 do zapytania ofertowego.

Imienny wykaz oséb zaangazowanych do realizacji zamdwienia.

e (ONER AR

Udokumentowanie przez Oferenta $wiadczenie ushug w zakresie prania minimum
-1 w ostatnich 2 latach:

7. Os$wiadczenie o braku powigzan kapitatowych z Zamawiajacym.
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8. Ceny powinny by¢ podawane w wartosci netto i brutto.
9. Dokumenty potwierdzajgce dopuszczenie Srodkow transportu.
10. Dokumenty potwierdzajgce dopuszczenie dziatalnosci wydawane przez sanepid.

11. Warunkiem realizacja zamo6wienia jest podpisanie umowy z Wykonawca.

XI. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKELADANIA OFERT

Oferta powinna by¢ przestana za posrednictwem: poczty, kuriera lub tez dostarczona
osobiécie na adres: Dom Pomocy Spotecznej w Lubiu ul. Pyskowicka 34, 42-674 Lubie
w terminie do 19.12.2024 r. do godziny 10.00 (decyduje data wptywu oferty do DPS Lubie).
Oferta powinna by¢ umieszczona w zamknigtej kopercie oznaczonej danymi skladajgcego

ofert¢ oraz nazwg postepowania.

VII. KRYTERIUM WYBORU OFERTY:
- 70% cena,
- 30% odlegtos¢ kuchni

VIII. DODATKOWE INFORMACJE
Dodatkowych informacji udziela Weronika Howaniec pod numerem tel. (32) 233 12 24 lub

pod adresem mailowym: weronika.howaniec@dpstg.jstpowiat.pl
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